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Sapori Unici e Inconfondibili

Monte Mayore

FORMAGGI CAPRINI



Formaggio caprino a pasta semidura o dura. Formaggio da tavola, dal 
sapore sapido, leggermente piccante nel progredire della stagionatu-
ra. È caratterizzato dall’aroma armonico delle note lattiche caprine. La 
pasta è compatta, bianca, con rada occhiatura.

It’s a hard o semi-hard goat cheese, close grained, with a sweet taste 
and medium sharpness and tanginess that increases as the cheese ages. 
Paste is white, compact, with occasional holes.

T2035FFMONTE MAYORE

 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE PER / NUTRITION DECLARATION FOR  100g

Energia Energy 1719 kJ/410 kcal
Grassi Fat 34,00 g
  di cui acidi grassi saturi    of which saturated  fat 21,50 g
Carboidrati Carbohydrates 0,91 g
  di cui zuccheri    of which sugar 0,35 g
Proteine Proteins 25,25 g
Sale Salt 1,86 g

CODICE CODE T2035FF

PESO WEIGHT 3,400/3,700 Kg.

MATERIA GRASSA FATTY MATTER 34,00 %

CONSERVAZIONE STORING TEMP. 4/6 °C.

STAGIONATURA AGING 60/120 gg.

FORME PER CARTONE WHEELS PER CARTON 4/2
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