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FORMAGGI OVI-CAPRINI
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SAPORI UNICI E INCONFONDIBILI



C TTO SARDO S1055FF

Formaggio ovi-caprino a pasta molle, compatta, color bianco
avorio. All'assaggio spicca una nota naturale di acidulo, che con-
ferisce una piacevole sensazione di fresco. Laggiunta di quanti-
ta minime di latte caprino conferisce qualita organolettiche e
gusto-olfattive peculiari.

Chese with a white and compact paste. Slightly sour with a plea-
sant fresh sensation. Minimal amount of goat’s milk confer it a pe-

culiar taste.

Energia Energy 1578 k) /377 kcal  CODICE CODE S1055FF
Grassi Fat 31,509  pEso WEIGHT 0,650/0,750 Kg.

di cm. aqd.l grassi saturi of which saturated fat 20,009 " \;ATERIA GRASSA FATTY MATTER 31,50%
Carboidrati Carbohydrates 1,789

P - ; CONSERVAZIONE STORING TEMP. 4/6° C.

di cui zuccheri of which sugar 040g
Proteine Proteins 21,60g  STAGIONATURA AGING 15/20 gg.
Sale Salt 1,519 FORME PER CARTONE WHEELS PER CARTONE 12
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